
A la Carte   
A Partager (ou pas !)  
Jambon Corse “Porcu Nustrale”  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .18,00 €  

Croquettes au Vacherin Mont d’Or  . . . . . . . . . . . . . . . .18,00 € 
Sucrine rôtie  

Huîtres de Céline N°3 
    - Fine de Cancale . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3,50 € Pièce 

Salsa Mangue / Echalote / Piment 

 
Nos Entrées  
  Ceviche de Turbot . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 24,00 € 
Pomelo / Piquillos / Avovat / Pignons de pin 

  Noix de Ris de Veau rôti  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  23,00 € 
Lentilles ver tes du Puy / Poireaux crayons / Sauce Bordelaise 
Soupe à l’Oignon . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  22,00 € 
Oignon doux des Cévennes rôti / Gnocchis à la Truffe noire / Monlesi 

 
Bouchée à la Reine  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 24,00 € 
Coucou de Malines / Foie gras d’Oie 
Champignons boutons / Radis noirs 
 
 Salade amère au Homard . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  28,00 €

 
Radicchio / Feuilles de Chicon / Main de Bouddha / 
Jus de tête / Burrata 

 
 Une Entrée servie en Plat sera majorée de 5,00 €

  

 Nos Plats    
Contre filet de Bœuf  “Noir de Baltique” . . . . . . . . . . . 38,00 € 
Béarnaise légère au Thym / Frites fraîches / Salade et Pickles 
 
Filet de Daurade royale  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 30,00 €  
Farce fine de noix de Saint Jacques  
Orge perlé / Citron ver t / Epinards / Sauce fumet à l’Echalote 
 
Sole dorée “Meunière” . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 40,00 € 
Purée mousseline / Poireaux vinaigrette aux graines de Moutarde 
 

Demi Pigeonneau rôti . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 39,00 € 
Carbonara de Céleri rave / Guanciale / Pecorino / Jaune d’œuf confit 
 

Chou farci . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 30,00 € 
Paleron, Joue et Jarret de Veau 
Purée mousseline / Jus de Veau / Chips de Salsifis 
 
 Plat végétarien selon l’inspiration du moment . . . . . . . . . . 25,00 € 
 
 

– Au Menu – 
 
  Salade amère aux Crevettes grises 

Radicchio / Feuilles de Chicon / Main de Bouddha / 
Jus de tête / Burrata

 
 

ou
 

Soupe à l’Oignon 
Oignon doux des Cévennes rôti / Gnocchis à la Truffe noire / Monlesi 

 
 

Filet de Daurade royale  
Farce fine de noix de Saint Jacques  

Orge perlé / Citron ver t / Epinards / Sauce fumet à l’Echalote 
 

ou 
Chou farci 

Paleron, Joue et Jarret de Veau 

Purée mousseline / Jus de Veau / Chips de Salsifis
 

 

Assor timent de Fromages affinés d’ici et d’ailleurs 
(Supplément de 6€ sur le prix du menu)

 
 

ou 

Tar telette feuilletée Frangipane Ananas Victoria 
Sorbet Ananas aux graines de Coriandre 

 

– Menu entrée, plat et dessert : 45,00 € – 
– Menu avec les 2 entrées, plat et dessert : 57,00 € –

 
  
    
Nos Fromages  
Assor timent de Fromages affinés d’ici et d’ailleurs :  

Sélection de 3 sor tes  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9,00 € 
Sélection de 6 sor tes  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14,00 €      Nos Desserts  

Tartelette feuilletée Frangipane Ananas Victoria . . . .12,00 € 
Sorbet Ananas aux graines de Coriandre 

Brioche en Pain perdu . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12,00 € 
Pomme / Caramel au Beurre demi-sel / Glace Vanille 
 
Choco Rhum agricole en émulsion  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..12,00 €  

Biscuit sablé / Glace aux grués de Cacao/ Crème légère à la Vanille 
 
Dame blanche . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12,00 €  
Sauce Chocolat / Crème battue / Biscuit croustillant 
 
Sabayon à la Per le de Wallonnie . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .12,00 € 
du Domaine du Chenoy 
Glace infusée à la Violette 

Glace et Sorbet du moment . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3,50 €/boule 


