
A la Carte   
A Partager (ou pas !)  
Bœuf Holstein tranché f inement   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .14,00 € 
Crème au Parmesan / Chips de Pain  

Cuisses de Grenouilles Yakiniku . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .16,00 € 
Légumes croquants / Coriandre  

Burrata Bufflonne . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .12,00 € 
Broccolini / Balsamique de Modena 
  
Nos Entrées  
  Foie Gras de Canard terrine  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  24,00 € 
Jambon fumé de la boucherie du Samson / Rhubarbe / Tuiles craquantes  
Croque de Gambas  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 21,00 € 
Lardo di Colonnata / Aioli / Légumes grillés 
Tar telette à la Betterave marinée . . . . . . . . . . . . . . . . . . 20,00 € 
Maquereau / Avruga / Oseille rouge             
Asperges blanches du pays . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 20,00 € 
Œuf bio mollet / Persil / Emulsion au Beurre noisette 
Pigeonneau royal d’Anjou 
 dans l’idée d’une frisée aux Lardons . . . . . . . . . . . . . . . . . 23,00 € 
Guanciale / Œufs de Caille 
 
 

Nos Plats    
Belle côte de Veau . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 36,00 € 
Jus de Veau crémé aux Morilles / Frites fraîches / Salade et Pickles 

Croustillant de Lotte et Bresaola . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

29,00 €  
Mousseline de Pois cassés / Petits Pois frais / Échalotes 

Raviole de filet pur de Bœuf d’Haltinne . . . . . . . 29,00 € 
Béchamel à la Sauge / Petites Carottes / Jus corsé  

Sole d’Ostende dorée Meunière . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  39,00 € 
Frites fraîches / Salade et Pickles  

L’Agneau de "La Bergerie des Arches" . . . . . . . . . . 32,00 €  
Le filet servi rosé / L’épaule confite en Cannelloni / pousses 
d’Epinards / Céleri rave / Tome de Brebis  
Ris de Veau rôti . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  36,00 € 
Fond d’Artichaut / Purée mousseline / Sauce Béarnaise à l’ail des ours 

Plat végétarien . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  23,00 € 

– Au Menu – 

 

Tar telette à la Betterave marinée 
Maquereau / Avruga / Oseille rouge 

 ou 
 Asperges blanches du pays 

Œuf bio mollet / Persil / Emulsion au Beurre noisette 

 

Croustillant de Lotte et Bresaola 

Mousseline de Pois cassés / Petits Pois frais / Échalotes  

ou 

Raviole de filet pur de Bœuf d’Haltinne 
Béchamel à la Sauge / Petites Carottes / Jus corsé 

 
 

Assor timent de Fromages affinés d’ici et d’ailleurs 
(Supplément de 5€ sur le prix du menu)  

ou 

Brioche en Pain perdu 
Rhubarbe / Caramel au Beurre demi-sel / Glace Yaourt / Graines sablées 

       

– Menu entrée, plat et dessert : 43,00 € – 
– Menu avec les 2 entrées, plat et dessert : 55,00 € – 

      Nos Fromages  
Assor timent de Fromages affinés d’ici et d’ailleurs :  

Sélection de 3 sor tes  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8,00 € 
Sélection de 6 sor tes  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13,00 € 
    Nos Desserts  

Brioche en Pain perdu . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  11,00 € 
Rhubarbe / Caramel au Beurre demi-sel / Glace Yaourt / Graines sablées  

Tar te tiède au Chocolat . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11,00 € 
Praliné Noisettes / Glace Vanille 
  
Dame blanche . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11,00 €  
Sauce Chocolat / Crème battue / Noisettes 

 
Citron givré . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .11,00 €  
Emulsion aux herbes / Meringue craquante / Limoncello 

Glace et Sorbet du moment . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3,50 €/boule 


